
NALANDA MOUNTAIN PARK
Menú

Platos Especiales

Osobuco – $15
En salsa de vino Carménère, servido sobre una cama de puré de papa.

Pechuga de pollo – $13
Asada al grill, acompañada de puré de papa, ensalada fresca de estación y salsa de mostaza.

Lomo de cerdo en puré de zanahoria – $13
Lomo salteado, servido sobre puré de zanahoria con salsa especial de piña.

Hamburguesa de carne de lomo de res – $10
Pan artesanal al horno de leña, vegetales frescos, huevo frito y papas fritas.

Hamburguesa vegetariana – $10
Pan artesanal, vegetales frescos, huevo frito y papas fritas.

Pulpo al olivo – $15
Finas láminas de pulpo, salsa de olivo morado, sal de mar, cebolla encurtida, aguacate y cilantro.

Raviolis de trucha ahumada – $15
Con queso crema, salsa de espinaca nogada y parmesano.

Ñoquis de la casa – $15
Servidos en pan artesanal con salsa puttanesca y parmesano.

Spaghetti artesanal roza – $10
Salsa especial de espinaca y pollo con parmesano.

Pizza hawaiana – $16
Tomate, piña y queso (8 trozos).

Pizza margarita – $16
Tomate, queso y albahaca (8 trozos).

Pizza sabor del mar – $20
Pulpo, camarones al pil pil, queso y tomate (8 trozos).

Cervezas



Heineken – $3

Corona – $3

Cerveza artesanal – $3

Vinos

Copa de vino tinto chileno – $4

Copa de vino blanco chileno – $4

Copa hot wine con frutos silvestres – $8

Copa tinto de verano – $8

Botella Late Harvest chileno – $30

Botella de vino chileno – $20

Bebidas Calientes

Café de especialidad de Loja – $3

Té chai con leche vegetal – $3

Chocolate caliente con cacao 100% – $3

Jugos

Jugo de mora – $2,50

Jugo de piña – $2,50

Jugo de guanábana – $2,50

Jugo de mandarina (de estación) – $3,00

Jugo de babaco (de estación) – $3,00

Jugo Glow – $3,50

Jarra de limonada de guayusa – $6,00

Jarra de rosa de Jamaica – $6,00

Notas

Todo nuestro menú incluye postre del día y bebida.

A pedido: realizamos todo tipo de tortas para celebraciones especiales.



También preparamos asado al palo y parrilladas estilo Patagonia chilena.

Cordero Asado al Palo Nalanda

Asado de cordero (10 personas) – Valor: $250 USD

Incluye:
• Choripán con chorizo premium y chimichurri

• Asado de cordero al palo
• Ensalada fresca (tomate cherry, lechuga y salsa de la casa)

• Papas rústicas salteadas con romero

Bebida a elección:
Jugo de estación o copa de vino chileno


